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ENTRADAS FRIAS

CARPACCIO ROSA $180

Finas laminas de salmén fresco realzadas con una refrescante vinagre-
ta de citricos y eneldo fresco.

ENSALADA LANTANA $125

Mezcla fresca de lechugas junto a fresas y pera, todo coronado con
una vinagreta citrica y nueces garapinadas.

ENSALADA DEL GRECO $115

Mezcla fresca de lechugas junto con garbanzos sazonados con
tomates cherry, pimientos rostizados y coronando con una vinagreta

balsamica.

AGUACHILE VERDE CAMARONES $180

Frescos curados en jugo de limén banados en una salsa de jalapefios
confitados y acompaniado de pepino, cebolla morada y cilantro.

PARA COMPRARTIR
TABLA DE MONTADITOS $145

Plato con 8 montaditos de diferentes preparaciones.

TABLA DE QUESOS $240

Una seleccién cuidadosa de quesos artesanales que ofrece una
variedad de texturas, sabores y aromas.

TABLA MIXTA $395

Una exquisita combinacién de quesos artesanales y carnes frias,
cuidadosamente elegidos para ofrecerte una experiencia gastronémi-
ca inolvidable.

QUESO FUNDIDO $165

Clasico queso fundido mexicano que puede ser acompanado de
chorizo, champinones al ajillo o pimientos asados.

ENTRADAS CALIENTES

LOS TRES MOSQUETEROS $180

Trio de chiles jalapenos rellenos de requesén con chicharrén con un
espejo de una delicada salsa de tomate y coronados con una cremosa
salsa de quesos.

PAPAS "LAS LETRAS"” $95

Papas fritas bafadas en salsa de queso y gravy hecho en casa corona-
das con cebollas caramelizadas y tocino frito.

EMPANADA DEL GRECO $49

Empanada argentina que puede estar rellena de queso, espinacas,
elote o carne.

SOPAS

CREMA DE CEBOLLA $125

Una mezcla suave de cebollas caramelizadas en un caldo aromatico,
coronada con queso gratinado.

SOPA AZTECA TRADICIONAL $100

Sopa mexicana acompanada de sus clasicas guarniciones.

PASTAS
LASAGNA BOLOGNESE $220

Clasica lasagna rellena de salsa bolognesa tradicional.
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HACIENDA DE LETR AS

SPAGHETTI A LA BOLOGNESA

$140

Pasta larga con salsa tradicional bolognesa y coronada de queso
parmesano.

PENNE 4 FORMAGGI $140

Pasta corta bafada en salsa de 4 quesos.

SPAGHETTI ROSA CON CAMARON $165

Pasta larga cocinada con camarones y tomates cherry
bafada de salsa de tomate con un toque de crema y perfumada con
albahaca.

CARNES BLANCAS Y PESCADOS

SALMON EN SALSA DE QUESO CON
PIMIENTOS $315

Salmén a la plancha bafado en salsa cremosa de queso con pimientos
rostizados y acompanado de papas y esparragos.

PESCADO EMPAPELADO $185

Pescado blanco sazonado con un aderezo de chipotle y acompanado
de verduras todo cocinado dentro de un sobre de aluminio.

POLLO CHILINDRON $190

Estofado de pollo tradicional espafiol en salsa de tomate con vino
tinto y acompanado de papas y pimientos asados coronado de jamén
serrano y chorizo de pamplona.

POLLO SALTIMBOCCA $190

Filete de pollo cocinado con queso mozzarella y jamoén serrano y
banado de una salsa de tomate ligeramente picante.

ARRACHERA DE CERDO EN SALSA CREMOSA
DE CiTRICOS $215

Filete de arrachera de cerdo bafado de una salsa cremosa de citricos
con manzana y pera y coronado de queso azul.

ESTOFADO TATEMADO DE CERDO $215

Coccién lenta de cerdo de técnica europea con sabores mexicanos
y acpompanados de papa y nopales.

PARRILLADAS
PARRILLADA MEXICANA (PARA 5 PERSONAS) $850

Arrachera de cerdo, carnitas, chuleta de cerdo natural, pollo, chorizo,
guacamole, frijoles charros, pico de gallo.

PARRILLADA EUROPEA (PARA 5 PERSONAS) $850

Salchicha polaca, arrachera, chistorra espafiola, pollo, papas, pimien-
tos asados, esparragos, mayonesa de ajo, chimichurri picante.

CORTES

CANA DE RES $280

200g de filete de res hecho al termino‘en la
parrilla acompanado de papas y esparragos.

ARRACHERA $315

300g de arrachera de res hecha al término en la
parrilla acompafniado de papas y esparragos.

i

T-BONE $359

400g de T-bone de res hecha al término en la parrilla
acompanado de papas y esparragos.

RIB EYE PREMIUM NACIONAL $445
400g de rib eyede res
hecha al término en la parrilla acompanado

~ de papas y esparragos.




